
Speisen 
und 

Getränke



Fleisch 
Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein  

Pommes | Preiselbeeren 
 18,90 

Currywurst  
hausgemachte Currysoße | Pommes  

12,90 

Hähnchen in Paprikarahm 
Hähnchenbrust paniert | Paprika Rahm Soße 

KartoffelPüree | Kräuter 
21,90 

Spareribs 
hausgemachte BBQ Soße | Ofenkartoffel | Kräuterquark  

21,90 

Gelbes Curry  
Hähnchenbrust | Kokosmilch | Wokgemüse | Klebereis 

19,90 

Rinderlende Rosa gebraten 
Frittierte Reisquader | Trüffelmayo | Sojasauce | Grüner 

Spargel 
28,50  

Nur Samstag und Sonntag 
 Ofenfrischer Schweinekrustenbraten  

aus der Schulter 
Kartoffelknödel | Krautsalat   

15,90 

Dessert 
Sorbetvariation | frische Beeren 

7,20 

Tiramisu al Pistacchio 
9,60 



Burger 

Unser Rindfleisch kommt von der  
Hofmetzgerei Broslhof aus Inning am Ammersee  

von Rindern aus eigener Schlachtung 

 Unser Burgerbrot ist Brioche in Kastenform von 
der Bäckerei Kasprowicz aus Pähl   

Cheese Burger  
Rinderhackfleisch | Pavillion Soße | Käse | Eisbergsalat 

Schmelzzwiebel | Pommes  
17,50 

Trüffelburger 
Rinderhackfleisch | Trüffelmayo | Spiegelei | Käse   

Eisbergsalat | Schmelzzwiebel | Pommes  
19,90 

Pulled Pork BBQ Burger 
   Hausgemachtes Pulled Pork | Schmelzzwiebel 

 Cheddar | BBQ Soße | cole Slaw | Pommes 
18,90 

Beilagenänderungen bei unseren 
Burgern sind leider nicht möglich!



Vegetarisch 

Gelbes Curry Vegan 
Klebereis | Kokosmilch | Gemüse | Gärtnerkresse 

15,90 

Kässpatzen  
Bergkäse | Gouda | Röstzwiebel | Schnittlauch  

14,90 

Ofenkartoffel  
Kräuterquark | Salat | bunter Pfeffer  

11,90 

Salate 
Salat Ziegenkäse gratiniert  
Granatapfel | Honig | Kerne  

17,90 

Caesar Salat 
Hähnchenbrust gegrillt | Romanasalat | Parmesan  

Anchovis | Knoblauch | Croutons 
18,20 

Cashew Burrata Salat  
Feldsalat | Burrata | Cashewkerne   

karamellisierte Trauben | Frühlingszwiebel | Gurke 
18,90     

kleiner gemischter Salat    5,90 
großer gemischter Salat   9,50 



Pasta  
Canestri Brokkoli Vegi  

Brokkoli | Zitrone | Pistazien | Sahne | Parmesan 
16,50   

Mezzi Rigatoni Vegi 
Selbstgemachtes Pesto | Burrata | Parmesan | Olivenöl  

17,90 

Spaghetti Bolognese  
Bio - Rinderhackfleisch | Tomate   

Wurzelgemüse | Basilikum 
15,50 

Fisch und Meeresfrüchte  

Gegrillter Octopus 
Kartoffelpüree | Grüner Spargel | Gewürzbutter 

26,90 

Kibbeling 
gebackene Fischfilets | Kartoffelsalat 

Joppiesauce | Zitrone 
17,90 

Wolfsbarschfilet  
Erbsen-Kartoffel Stampf | Getrocknete Tomate und Kapern  

Butterbrösel | Zitrone   
25,90 

Ammersee Renke Je nach Fang 
Renkenfilet | Kartoffel - Gurken Salat | Zitrone 

22,90 



Brotzeit  

Bayerischer Wurstsalat  
Zwiebel | Essiggurke | Brot  

11,90 

Schweizer Wurstsalat  
Käse | Zwiebel | Essiggurke | Brot  

12,90 

Bayerisches Duett Vegi 
Obatzda | Radieschenfrischkäse | Brezn | Brot 

14,90 

Kids 
Kinderschnitzel mit Pommes 

10,50 

Hähnchennuggets mit Pommes  
8,20 

Portion Pommes 
5,00 

Butternudeln 
5,50 

Fischnuggets mit Pommes 
9,50 

Kinderkässpatzen 
8,20 

Nur bis 12 Uhr erhältlich! 
2 Stück Weißwürste mit Brezn 

Süßem Senf 
8,90 

1 Stück Weißwurst extra 2,00 



Café  
Espresso  

2,80 

Espresso doppelt 
4,80 

Cappuccino 
4,80 

Iced Cappuccino 5,20 
 mit Vanille  5,40 

Haferl Café 
4,80 

Milchcafé 
4,80 

Haferl heiße Schokolade mit Sahne  
4,80 

Tee 

Haferl Tee | Bioteaque  
  

Earl Grey | Darjeeling   
Grün-Tee Limone Ingwer | Pfefferminz  

Früchtetee | Kräutertee  
5,20 

Alle Heißgetränke 
auch mit Hafermilch oder koffeinfrei +0,80 € Aufpreis 

Unsere Kuchenauswahl finden Sie an der Bar.  

Organic Café in Bio-Qualität  
Zertifizierter Bio-Café für den  

Horeca-Bereich!



Getränkekarte  

Alkoholfrei 

Tafelwasser 0,5L        4,10 
Tafelwasser 1L         7,90 

El Puro Mineralwasser 0,25     3,60 
still | spritzig  

El Puro Mineralwasser 0,75     8,00 
still 
    
Perger Bio Saftschorle vom Ammersee 0,5L   5,30    
Wahlweise:  Apfel | Maracuja | Johannisbeere 
Rhabarber | Holunder  

Paulaner Spezi 0,5L        4,60 

Cola | Fanta | Cola Zero      4,40   
0,33L Flasche 

Gartenlimonade 0,5L  
Grapefruit oder Zitrone      5,20 

Pfanner Eistee 0,5L       4,40 
Pfirsich   



Biere  

Biere vom Fass  
          0,3L  0,5L 

Oberbräu Helles       3,80  4,90 
Seit 1605  
        
König Ludwig Weißbier     3,80  4,90  

Radler         3,80  4,90 

Russ         3,80  4,90  

König Ludwig Weißbier       4,90  
alkoholfrei 

Oberbräu Helles  Schnitt   3,60 

Biere aus der Flasche 

König Ludwig Weißbier Dunkel      4,90 

König Ludwig Dunkel         4,90 
  
König Ludwig Weißbier leicht      4,90  

Warsteiner hell alkoholfrei      4,90 



Ammersee Bio Weine mit so viel Tiefgang wie  
der Ammersee selbst! 

Souvignier Gris 
2024 Trocken  

10,20 
☞ passt zur Ammersee Renke 

Rotling  
2025 Trocken 

11,20 
☞ passt zum Pulled Pork Burger 

Sauvignac  
2024 Feinherb 

10,20 
☞ passend zu Gelbem Curry 

Muscaris  
2025 Lieblich 

10,20  
☞ passt zu Salat mit Ziegenkäse 

Solaris 
 2025 trocken bis feinherb 

10,20 
☞ passt zu Burrata Pasta oder Salat 

Secco weiß 
2024 
10,20 

Secco Rosé  
2025 
11,20 

Jede Flasche Bio wein aus Utting am Ammersee 0,5L 
23,90€



Weißwein Glas 0,2 

   Hauswein Grüner Veltliner    
Lenz Moser | Niederösterreich | würzig-Fruchtig 

7,80 

Lugana  
 Otella DOC | Italien | Fruchtig | Trocken 

9,30 

Goldmuskateller „Sand“  
Kellerei Schreckbichl Girlan | knackige Säure | Mineralisch 

8,90 

Rotwein  Glas 0,2 

Primitivo 
Cantine San Marzano | Apulien | Weich | trocken  

9,40 

Mon Coeur Cuvée 
Côtes du Rhône | Grenache | Syrah | vollmundig | trocken 

9,20 

Rosé Glas 0,2 

Ca dei Frati Rose 
Lombardei | fruchtig | Bukett von roten Beeren 

9,40 

Cremant 0,2  
Wolfberger | Brut oder Rosé 

9,00 

          0,25L    0,5L 

Weinschorle (weiß/rot)      4,20      7,80 

Rosé Schorle        4,90      9,50 



Spritz  

Aperol Spritz 
Aperol | Prosecco | Orange | Eis 

9,00 

Lillet Wild Berry  
Lillet | Thomas Henry Wild Berry | Beeren | Eis 

9,00 

Hibiskus Spritz 
Hibiskusblüte | Rhabarber | Limette | Prosecco | Eis 

9,00 

P31 Green Spritz 
P31 Aperitivo | Limette | Gurke | Prosecco | Eis 

9,00 

Alkoholfrei 

Ipanema 
Ginger Ale | Perger Maracuja Saft | Limette   

Perger Holunderblütensirup  
9,00 



Longdrinks  

Gin Tonic 
Gin | Tonic |  Wacholder | Rosmarin/Gurke  

   mit Hendrick´s   10,50 
   mit Bombay     9,50 

Cuba Libre 
Rum | Limette | Cola  

   mit Havana Club años 7  12 
   mit Havana Club años 3  9,50 

  

Vodka E  
Red Bull | Absolut Vodka  

10 

Jack Cola 
Jack Daniel´s | Cola | Zitrone | Eis  

9,50  

Lime Cucumber 
Gin | Gurke | Limette | Zuckersirup  

10 

Gin Fizz 
Gin | Zitronensaft | Zuckersirup | Sodawasser 

9,00 

Skinny Bitch 
Vodka | Sodawasser | Zitrone  

8,50



Spirituosen 

       2cl 

Inntaler Haselnuss 35%     3,70 
  
Inntaler Marille 34%                         3,70                                        

Prinz Alte Williams-Christ-Birne 41%  4,50 

Prinz Alte Kirsche 41%     4,50 

Frangelico Haselnusslikör 20%   4,20 

Berliner Luft 18%      3,70  

Ramazzotti 30%       3,70 

Jägermeister 35%      3,70 

Molinari Sambuca 40%     3,70 

Tequila Espolon 38%      3,70     



Sehr geehrter Gast,  
 trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der 

Herstellung/Zubereitung unserer Speisen können 
Spuren 

 von allergenen Stoffen nicht ausgeschlossen 
werden.  

 Auf Anfrage erhalten Sie bei unserem 
Bedienungspersonal einen Ordner mit einer Übersicht 

 aller Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren 
Speisen enthalten sind. 

Wir übernehmen keinerlei Haftung. 

Beilagenänderungen ab 1,50 € Aufpreis 
Räuberteller 1,50 € 

Restaurant - Café - Bar 
Traumhafter Seeblick 

 im Freizeitgelände 4 - 86919 Utting Tel. (08806) 7461 
www.pavillion-am-see.de

http://www.pavillion-am-see.de



